Pistonu iterek
ana hazneden
cikarin.

Sicak demleme icin 80°C
veya
soguk demleme icin oda
sicakhiginda suyu
ana haznedeki
seviyesine kadar ekleyin.

AEROPRESS® iLE SICAK VE SOGUK DEMLEME
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Filtreyi filtre Filtre kapagini Ana hazneyi dengeli bir
kapagina cevirerek ana fincanin iistiine yerlestirin
yerlestirin. hazneye takin. ve hazneye siizme kahve
ayarinda bir 6l¢ii kasigi ince
cekilmis kahve ekleyin.
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Sicak demleme icin
yaklasik 10 saniye

Pistonu yerlestirin ve
direncg hissettiginizde

Filtre kapagini ¢ikarin,
pistonu iterek kahve

veya duraklayarak, piston posasini atin ve sizdirmazhk
soguk demleme kahve telvesine ulasana parcasini durulayin.
icin yaklasik kadar hafifce bastirin.

1 dakika karigtirin.

Hafifce sallayarak kahvenin
seviyesini diizlestirin.
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Espresso tarzi:
Oylece icin.

Amerikan kahvesi:
Su ekleyerek 237 ml kahve
yapin.

Latte:
Siit ekleyerek 237 ml latte

yapin.

Soguk demleme:

Oda sicakliginda veya
buzlu su ekleyerek 237 ml
soguk kahve yapin.

Kahve demleme ipuclari, garanti ve giivenlik bildirimleri icin sayfanin arkasina bakin.

Yedek parca siparisleri www.aeropress.com sitesinde verilebilir




KAHVE DEMLEME iPUCLARI

Temizleme: Kullanilmis kahveyi daima demledikten hemen sonra atin ve
AeroPress makinenizi sizdirmazlik parcasi tam olarak itilmis durumda saklayin.
Boylece sizdirmazlik pargasindaki basing bosalir ve kullanim 6mri uzar.

Suyun Damlamasi: Bastirma isleminden 6nce az bir miktar suyun damlamasi
normaldir. Zamanindan 6nce ¢ok fazla sivi akarsa, cekilmis kahvenin seviyesini
silkeleyerek duzlestirin ve suyu yavas bir sekilde ekleyin. Hala fazla sivi erken
akarsa, daha ince ¢ekilmis kahve kullanin.

Pistonu Bastirmak Zorsa: Daha hafifce bastirin ve hava basincinin “direng”
gosterdigini hissettiginiz zaman duraklayin. Ardindan, basincin direnci
azaldiginda bastirmaya devam edin. Kuvvetlice bastirmak, kahveyi sikistirip akisi
engeller. Sire¢c uzun mu siriyor? Hafif bastirdiginizda hala ¢ok fazla zaman
aliyorsa, daha kalin ¢ekilmis kahve kullanmayi deneyin.

Su Sicakhigs: Sicak demleme icin 80°C su ile yapilan kahve, tatma uzmanlarindan
olusan bir panelin biyiik cogunlugu tarafindan tercih edilmistir. Bir dakika stireyle
karistirsaniz, oda sicakligindaki soguk suyla da demleyebilirsiniz.

Cekilmis Kahve Cesitleri: Sizme kahve ayarinda ince ¢ekilmis veya espresso
inceliginde gekilmis kahve kullanin. Espresso inceliginde kahve daha uzun
bastirma suresi gerektirir ve birden fazla 6l¢tist kullanildiginda biraz sabir
gerektirmekle birlikte daha zengin bir lezzet sunar.

Misafir Agirlama: Misafirleriniz gelmeden 6nce espresso tarzinda birkag 6lct
kahve hazirlayin. Daha sonra, Americano, Latte veya Cappuccino vb. isteklerini

cabukga yerine getirebilirsiniz.

Yikama: Bulasik makinenizin tst rafinda yikayabilirsiniz, ancak sart degildir. Her
kahve yapiminda ana hazne kendiliginden temizlenir. Sizdirmazlik parcasini akar su
altinda fircalamak veya silmek yeterlidir. Ana hazne yapiskan hale geldigi zaman
sirkeyle yikayin. Ara sira, sizdirmazlik pargasini pistonun ucundan ¢ikartip, ilik su ve
bulasik sabunu ile icli dish iyice yikamaniz onerilir.

GUVENLIK BILDiRIMLERI

Dikkatli olun, sicak sivilar ciddi yaniklara sebep olabilir.

Bir elinizle fincani ve AeroPress ana haznesini saglamca tutarken diger elinizle
pistonu dik olarak asagi dogru bastirin. Seyredenlerden uzak durmalarini isteyin.

Sizdirmazlhk parcasi ana hazne icinde gevsek duruyorsa asla bastirmayin. Sicak
su, sizdirmazlik pargasinin etrafindan fiskirarak sizi yakabilir. Boyle bir durumda
sizdirmazlik parcasi asinmis demektir. Yedek sizdirmazlik pargasi siparisi vermek icin
aeropress.com sitesine gidin.

Asla kirilgan veya dar bir fincanin icine preslemeyin. Saglam bir fincan kullanin.
Asla kuvvetli bastirmayin. Kirllma veya dékiilme ile sonuglanabilir.

Bas agagi demleme ydntemi: Bircoklari, AeroPress ile demleme sirasinda cihazi bag
asagi konumda kullanmaktadir. Bu yéntemin kullanilmasi 6nerilmez. Sistem daha az
dengelidir ve dolayistyla devrilebilir ve kullanicinin sicak sivi ile yanmasina neden olabilir.

3 PORSIYONA KADAR DEMLEME

Espresso kuvvetinde konsantre demleme:
Her bir porsiyon igin AeroPress makinesine
yuvarlak tepeli bir 6l¢t sizme kahve
ayarinda ince gekilmis kahve koyun.

Espresso, latte veya Amerikan kahvesi igin:

3 porsiyona kadar demleme igin ana
hazneye, kullanilan 6l¢i sayisina esit
seviyeye kadar 80°C su ekleyin ve 10 saniye
karistirin.

Soguk demleme:
3 porsiyona kadar demleme icin ana
hazneye, kullanilan 6I¢u sayisina esit
seviyeye kadar oda sicakliginda su ekleyin
ve 1 dakika karistirin.

Pistonu hafifce bastirin.

Konsantrenin kullanimi:

Espresso igin: Oylece icebilirsiniz.

Latte icin: Demlenen her bir 6l¢liden 237 ml
elde edene kadar st ekleyin. Latte, soguk
veya mikrodalga firinda isitilarak servis
edilebilir.

Amerikan kahvesi icin: Demlenen her bir
Olctiden 237 ml elde edene kadar su ekleyin.

Soguk demleme i¢in: Demlenen her bir
Olgtiden 237 ml elde edene kadar oda
sicakhiginda veya buzlu su ekleyin.

Konsantre ayrica, bircok ferahlatici ickiye
eklenebilir.
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Piston Ana hazne Filtre Kapagi  Kadit Filtre Olgii Kanistiric Huni

Garanti: AeroPress kahve makinesi malzeme ve iscilik kusurlarina karsi yetkili
saticidan satin alinma tarihinden itibaren bir yil garantilidir. Liitfen makbuzunuzu
saklayin.

BU TALIMAT, WWW.AEROPRESS.COM SITESINDE 10 DILDE*
MEVCUTTUR
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